
Cappucc ino  de  fo i e  g ras  e t  cèpes  

Sa in t  p ie r re  de  l ’ a t l an t i que ,
sh i takés  e t  sabayon  fo res t i e r

Chèv re  f r a i s  de  l a
fe rme  du  Casse ,
wasab i  e t  po l l en

Pressé de jeunes poireaux, anguille et caviar
petrossian 

Chocolat au lait et fruits de la passion 

Oie de Noilhan, rôtie sur l’os, crémeux
de céleri et sarrasin 
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MENU DU JOUR  DE  L ’AN

8 0  €  p a r  p e r s o n n e  
H o r s  b o i s s o n s


