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Cappuccino de foie gras et cépes 3
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Oie de Noilhan, rotie sur I'os, crémeux
de celeri et sarrasin

S fed, 0 T, T -
W R ey = T T -

Cheévre frais de la
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Chocolat aulait et fruits de la passion 4 AR
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80 € par personne :
Hors boissons "



