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Amuse bouche

Œuf des poules de Thierry
mouillette à tremper, mimosa et caviar osciètre 
cuit parfait, panais croustillants et beurre blanc

Merlu de Saint-Jean-de-Luz
frotté à la fleur de sel fumé, safran de Gondrin, étuvée de poireaux 

friture à l’anglaise, cornichons et mayonnaise

Pigeonneau du Sud-Ouest 
la poitrine en pithiviers, foie gras, chou et lard

la cuisse confite laquée à l’estragon 

Brie de Melun
noix du Périgord, ail noir et jeunes pousses

Yuzu

Mont Blanc revu par Laura 
cassis et marron glacé

Mignardises 

120 euros hors boisson


