
Menu Truffes noires 

Noix de coquilles Saint-Jacques de Barfleur mi-cuites
au bouillon de champignons, brisures de truffes et

shimeji

Fregola Sarda comme un risotto, brunoise de céleri
rave et copeaux de truffes 

Saltimbocca de veau cuit rosé, panais en textures et
jus truffé

Carré d’Aurillac au diamant noir 

Ganache chocolat noir d’Ethiopie, glace truffes et
streusel cacao 

Amuse-bouche 

120 euros 
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