
Menu Saint
Sylvestre 

2 0 2 3

120 € par personne

C o u p e  d e  c h a m p a g n e  e t  p l a i s i r s  s a l é s

G r o s s e  l a n g o u s t i n e ,  p o i r e a u x  b r u l é s  e t
b e u r r e  d e  h a r e n g

Pressé de foie gras de canard du Gers, fine gelée de clémentines

Jeune panais, jambon de porc noir et oseilles en vinaigrette

T u r b o t  c u i t  e n  v a p e u r  d o u c e ,  c è p e s  e t
s a b a y o n  f o r e s t i e r

Sorbet aux fruits rouges arrosé de champagne

F i l e t  d e  v e a u  c u i t  r o s é ,  l é g u m e s  d ’ h i v e r  e t  j u s
t r u f f é

Comme un camembert fait dans le Gers

C a p p u c c i n o  d ’ a g r u m e s  e t  l a i t  v a n i l l é

Comme une bûche chocolat pistache 

Soirée musicale animée par Muriel Kevine et Pascal Marrou  


